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L’echo de bel-air
ED ITO

Les fêtes sont donc passées, Noël, Le jour de l’an, la galette des Rois, 
et la chandeleur, mais j’aimerai revenir sur Noël fêtes chrétiennes par 
excellence avec sa crèche, ses santons et la féerie des lumières du 25 
Décembre.
 
Tout un programme pour parler des santons de Provence, et des 
illuminations de l'établissement Blachère à Apt qui équipe une grosse 
partie des villes dans le Monde.

Mieux que mille explications je vous 
laisse découvrir les photos réalisées 
sur le site lors de notre visite en 

décembre.
La boutique est prête à vous accueillir pour 
des achats de décoration en bois et toute 
une panoplie de guirlande.
La fondation Blachère va déménager en 
cour d’année 2023 à Bonnieux en lieu et 
place d’un site racheté à Pierre CARDIN, 
que je vous laisse découvrir.

Histoire et actualité 
la fête de la Chandeleur 

A chaque fête sa tradition culinaire : la bûche 
le 25 décembre pour Noël, la galette des 
rois le 6 janvier à l’occasion de l’épiphanie, 
les chocolats au mois d’avril pour Pâques… 
et les crêpes le 2 février pour la fête de la 
Chandeleur. Pourquoi mange-t-on des 
crêpes à la Chandeleur ?
Pour célébrer la fin de l’année, on allumait 
des cierges à minuit et on mangeait des 
galettes de céréales pour invoquer le retour 
du  Soleil. Rondes et jaunes, galettes et 
crêpes ressemblent au disque solaire.
Quand il instaura la Chandeleur, le pape 
Gélase Ier fit distribuer des galettes aux 
nombreux pèlerins qui arrivèrent à Rome.

Bonnieux

Une crèche typique de la vie 
provençale au 19ème siècle. Cette 
superbe crèche est constituée de 

matériaux naturels (pierres sèches et 
végétaux du Luberon), d’édifices fabriqués 
"maison" avec le plus grand soin par Vincent 
lui-même (chapelle, oratoire, moulin, 
four à pain, poulailler, mas provençal…), 
découvrez la vie de village d’antan et ses 
habitants - plus de 500 santons 
Il lui a fallu six semaines «  avec des 
journées à plus de dix heures de travail », 
pour parvenir au résultat souhaité et 
construire une crèche de plus de 15 mètres 
de long. «  J’essaye de représenter la 
vie traditionnelle qu’il y avait à la fin du 

XIXe    siècle. C’est vrai que j’ai séparé la 
nativité du décor folklore », explique Vincent 
Gils. « C’est une crèche ouverte.
La perspective est respectée, rien n'est 
placé au hasard et Vincent a le souci du 
détail !

Saint saturnin les Avignon
Les santons de la crèche de l’église 
ont été achetés au fil des années 
grâce à la générosité des visiteurs. 
Les 23 santons anciens sont soit en cire 
pour la Sainte Famille ou en carton-pâte 

pour les autres et datent probablement 
de la 1re  moitié du 19e  siècle. Les 17 
grands santons, les plus récents, ont été 
confectionnés par les Carmélites d’Avignon 
et sont en cire.  Leurs tailles varient de 40 
à 70 cm. L’ensemble est complété par une 
quarantaine de santons plus récents de 15 
à 30 cm.
Au total, vous pouvez compter plus de 185 
sujets dont 81 personnages et plus d’une 
centaine d’animaux. Parmi ces santons, 40 
sont animés.
6 pompes assurent la circulation de l’eau 
à la rivière et aux fontaines et 42 moteurs 
contribuent au mouvement des sujets, 
ceux-ci fonctionnent en 12 ou 220 volts. 
Un jeu de lumière géré par un automate, 

crée le jour et la nuit. Une lumière noire 
donne un effet particulier à tout l’ensemble. 
La confection de cette crèche d’une 
superficie de 52m2, demande chaque 
année presque 200 heures de travail sans 
compter la création des nouveautés. 15 
caisses de mousse sont nécessaires.
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coup de cŒur 
Illumination Blachère à Apt

A VISITER IMPérativement
2 crèches typiques

Bonne adresse
Crêperie La Fée Morgane

Nouvelles galettes de saison chez La 
Fée Morgane:
 
•	 La Galette Forestière avec une sauce 

aux cèpes 
•	 La Galette Fée Viviane à la courge 

Butternut

Et toujours un grand choix de crêpes 
sucrées, glacées et flambées.
Réservation au: 04 90 94 85 84
276, rue du Jas - 84740 Velleron


